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Per l’analisi dell’acido lattico occorre: 
• Kit di reagenti CDR contenente 10 cuvette 

monouso preinfialate 
• Flaconcino con enzima liofilo 
• Contagocce con liquido per ricostituzione 

liofilo 
• 1 pipetta regolabile per il prelievo del 

campione  
• puntali monouso 

 

 
 
Per la ricostituzione dell’R2 troverete nel kit: 
un flaconcino di vetro scuro con l’enzima liofilo 
una boccetta con contagocce 

 

ATTENZIONE: prima di eseguire l’operazione 
della preparazione dell’ R2  è importante 
indossare i guanti onde evitare la 
contaminazione del reagente stesso. 
 

 

Aprire il flaconcino del liofilo facendo attenzione a 
non disperdere l'eventuale polvere che aderisce 
sul tappo. 
Appoggiare il tappo con la parte interna rivolta 
verso l’alto. 

 

Versare il contenuto del contagocce nel 
flaconcino e chiudere col tappo.  
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Agitare bene per inversione 

 

Riversare il contenuto del fraconcino nel 
contagocce.  
Pompettare con il contagocce per mescolare 
bene. 

 

Scrivere sull'etichetta la data di ricostituzione del 
liofilo. 
Conservare in frigo. 

  

DISPLAY 

1: Poz. Disponibile 

2: Poz. Disponibile 

3: Poz. Disponibile 

Scelta dell'analisi: dallo "stato pozzetti" premere 
il tasto 1. 

 

Posizionare il cursore 4 accanto all'analisi Acido 
Lattico con la  "freccia ∇ " e confermare con 
ENTER.  
ATTENZIONE: lo strumento può fare una verifica 
della cella di lettura. Liberare il pozzetto n°1 da 
eventuali cuvette 

 

Aprire la cuvetta. Poggiare il tappo con la parte 
interna rivolta verso l'alto.  
Non toccare la parte interna del tappo con le 
mani. 
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Agitare più volte il campione per renderlo 
omogeneo.  
Evitare di fare la schiuma. 

 

Prelievo del campione: immergere il puntale della 
pipetta nel latte con il pistone abbassato FINO AL 
1° SCATTO. Alzare LENTAMENTE il pistone 
mantenendo il puntale immerso nel latte 
ATTENZIONE: regolare la pipetta secondo la 
quantità dichiarata. 

 

Sollevare la pipetta mantenendo il pollice alzato. 

 

Pulizia del puntale: far scivolare il puntale nella 
carta come da foto. 
 

 

Immergere il puntale nel liquido della cuvetta e 
"pompettare" alzando ed abbassando il pistone 
della pipetta 2-3 volte con il pollice. 
 

 

Togliere la pipetta con il pistone premuto fino in 
fondo  (2° scatto) per evitare che rimanga liquido 
all'interno. 
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Agitare per inversione la cuvetta. 

 
DISPLAY 

Timeout 5 min 

 

Mettera la cuvetta in una cella di 
termostatazione.  
Per analizzare altri campioni nella stessa 
sessione, ripetere la procedura sopra descritta. 
Massimo consentito: 14 campioni. Alla fine 
premere ENTER. Inizia il conto alla rovescia della 
durata di 5 minuti. 

 
DISPLAY 

Timeout 

Un "bip" segnala il timeout. Premere ENTER. 

  

DISPLAY 

Inserire bianco 

Agitare per inversione la cuvetta e… 

  

DISPLAY 

Misura bianco 
… mettere la cuvetta nella cella n° 1 (indicata 
dalla luce verde). Premere ENTER. Rimettere la 
cuvetta nella cella di termostatazione. Ripetere la 
procedura per gli altri campioni, se presenti. 

  

DISPLAY 

Inserire bianco 

STOP Alla fine delle letture  dei bianchi, premere STOP 
con la "freccia ∆". 
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Aprire la cuvetta e versare una goccia di R2.  
 

 

Agitare per inversione la cuvetta. 

 

DISPLAY 

Timeout 2 min 

Mettere la cuvetta in una cella di 
termostatazione.  
Ripetere la procedura per gli altri campioni 
d'analizzare. Alla fine premere ENTER. Inizia il 
conto alla rovescia della durata di 2 min. 

  

DISPLAY 

Timeout 

Un "bip" segnala il timeout. Premere ENTER. 

 

Agitare la cuvetta per inversione 

  

DISPLAY 

Inserire Campione Mettere la cuvetta nella cella n°1 (indicata dalla 
luce verde) e premere ENTER. 
Procedere alla lettura di tutti i campioni 
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DISPLAY 

Cod. Campione 1 
** ppM Alla fine delle letture viene stampato lo scontrino 

e sul display appare il risultato. 

  

DISPLAY 

Cod. Campione 2 

** ppM Se sono stati analizzati più campioni, scorrere i 
risultati sul display con le frecce ∇ e ∆. 

 

Per iniziare una nuova sessione d'analisi ed 
annullare i risultati premere ENTER… 

 

… e poi "freccia ∇". 

 


